Nationale- und Internationale Schmankerl

\ Menu- und Bufettvorschlage ab 25 Personen

Feinkostsalatbifett mit Gemusesticks

Tomaten-Mozzarellaplatten

Raucherlachsplatten mit Zitronen und Kren

Bresaolascheiben mit frischen Ruccolaspitzen und Parmesanhobel
Meeresfrichtesalat mit Limonenol

gegrillte Austernpilzen und Champignons in Krautermarinade

und eingelegten Fetakasewdirfel

Zuricher Rahmgeschnetzteltes mit Kartoffelsahnegratin und glacierten Karotten
gegrillte Garnelenspielle mit Krauter-Rosmarinmarinade auf Zuccini-Auberginenbett

Stracciatellamousse mit frischer Ananas und Schokoladengitter



‘Alge.:{\ativ dazu gibt’s noch weitere Erganzungs- Vorschlage:

Maronicremesuppe oder Kirbiscremesuppe im Herbst und Winter

Rosa gebratenes Roastbeef vom bayr. Weideochsen in Rotweinjus

mit Kartoffel-Sellerieptree und Princessbohnen

Entenbrustfiletscheiben auf knackigem Wokgemiise mit Cocos-Orangensauce

Frichteplatte mit Nocken von Mousse au chocolate reichlich garniert

Wie Sie sich auch entscheiden, wir Sorgen fur die perfekte Umsetzung und zaubern gern nach
Ihren Vorstellungen und Ihrem Budget eine Speisenauswabhl, die Sie und Ihre Gaste Uberzeugt.



